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In questo numero:

· stop al R.E.C. - pag. 1

· corsi barmen - pag. 2

· vendite: trend negativo - pag. 2

· corsi ex libretto sanitario - pag. 3

· pagamenti telematici F24 - pag. 3

· assemblea generale CONFESERCENTI - pag. 4

Stop agli esami Rec in Camera di Commercio    

Con una nota inviata ai Segretari Generali delle CCIAA, l'Unioncamere, sulla base di apposito parere del Ministero dello Sviluppo Economico, afferma che "è da ritenersi soppresso il requisito del superamento degli esami tenuti presso le Camere di commercio per l'iscrizione al REC" (ai fini dell'esercizio dell'attività di somministrazione di alimenti e bevande). Ciò in relazione alla soppressione del Registro degli Esercenti il Commercio per la somministrazione, disposta dal decreto legge n. 223/06, convertito nella legge n. 248. Il titolo per avviare un ristorante o un bar può acquisirsi esclusivamente superando un corso professionale istituito o riconosciuto dalle Regioni medesime o i corsi di una scuola alberghiera o di altra scuola a specifico indirizzo professionale. Non sono più utilizzabili, al contrario, la pratica professionale e il diploma di istituto secondario o universitario, ove non attinenti l'attività. 


CONVEGNO:

SCENARI E PROGETTI PER LA PROMOZIONE

DEL TERRITORIO VARESINO

Il contributo delle Associazioni imprenditoriali

Centro Congressi Ville Ponti -  Varese, 28 settembre 2006 ore 9.30

Il programma dettagliato del convegno lo potete trovare nella pagina delle News del nostro sito:

www.cat-confesercenti.va.it oppure presso la segreteria provinciale, tel 0332.810705

CORSO DI BARMAN

1°  LIVELLO

La delegazione varesina dell'Associazione Italiana Barmen e Sostenitori - AIBES - organizza la sessione autunnale del corso Barmen.

OBIETTIVO DEL CORSO:  il corso si prefigge l' insegnamento delle basi del mondo del bar a tutti coloro che desiderino affacciarsi alla professione di barman o effettuare un aggiornamento professionale di settore.

Il mondo del barman non è soltanto una professione, ma un modo di essere creativo, artista e professionale.

Al termine del corso l’ allievo sarà in grado di conoscere i distillati di base, distinguere i vini, riconoscere i liquori, imparare le giuste dosi di miscelazione dei cocktail e la loro mescita, leggere le ricette e preparare cocktail e long drink. Conoscere l’ impiego dell’ attrezzatura, la giusta scelta dei bicchieri, conoscenza merceologica e sanitaria.

Avrà nozioni di marketing per poter valorizzare al meglio il proprio locale, imparare a lavorare con classe e fantasia.

DESTINATARI DEL CORSO:  chiunque desideri affacciarsi alla professione di barman o a tutti coloro che vogliano effettuare un aggiornamento professionale di settore.

CONTENUTI: gli incontri prevedono lezioni teoriche alle quali seguiranno esercitazioni di miscelazione e composizione di cocktail e long drink , preparazione di guarnizioni di frutta ecc.

Verrà utilizzata attrezzatura professionale e le lezioni saranno tenute in ambienti adeguati, rispondenti alle esigenze delle attività.

I testi  ed il materiale didattico verranno forniti direttamente dall’ organizzazione, insieme all’ attrezzatura professionale.

Il corso sarà condotto da esperti formatori barman riconosciuti ed autorizzati da A.I.B.E.S.

PROGRAMMA:
Il barman e le sue origini

Comportamento professionale

Tipologie di bar (caffetteria, bar, american bar, ecc.)

Attrezzature, bicchieri, utilizzo di mixing glass e shaker

Nozioni generali di merceologia ed igiene del bar

Aperitivi, vini liquorosi ed aromatizzati

Vino, spumanti e champagne

Fermentazione e birra

Distillati di vino e cereali

Liquori dolci e amari

Analcolici, caffè e tutti i prodotti della caffetteria

Controllo e stoccaggio merci

DATE, ORARI ,SEDE:

LEZIONI da 3 ORE ciascuna LUNEDI,  MARTEDI e MERCOLEDI dalle ORE 20:00 alle  ORE 23:00

LUNEDI 23 OTTOBRE 2006, MARTEDI 24 , MERCOLEDI 25, LUNEDI 6 NOVEMBRE, MARTEDI 7, LUNEDI 13, MARTEDI 14, MERCOLEDI 15, LUNEDI 20, MARTEDI 21, MERCOLEDI 22,LUNEDI 27, MARTEDI 28.

Il corso si terrà presso la CONFESERCENTI di VARESE, via Mercantini, 15 (laterale di Viale Borri)

ISCRIZIONI: 

Le iscrizioni verranno accettate dal MARTEDI alla DOMENICA dalle ore 20:00 in poi da MAURO  o ROBERTO  presso “CAFFE’ MILANO OLD SPIRIT” di LAVENO MOMBELLO Piazza Italia, 1 

COSTO : il  costo del  corso è di € 460,00 iva inclusa.

€ 210,00 al momento dell’ iscrizione, € 250,00 saldo alla prima lezione.

Il prezzo (460 €) comprende: tasse d’iscrizione,frequenza corso, libro di testo, enciclopedia del cocktail ed “Aibes flowers” (guida alle decorazioni con DVD).

INFO CORSI : Davide Giglio AIBES Varese

Cell. 347-4196115

E-mai:l  dgbarman@libero.it
Vendite: continua trend negativo nonostante segnali di ripresa economica

Continua l’andamento negativo delle vendite, che depurate dell’inflazione registrano un – 1,7% per i piccoli negozi, nonostante l’economia dia segnali di ripresa. 
L’auspicio della Confesercenti è quello che i prossimi mesi possano marcare un miglioramento del clima di fiducia delle famiglie, con conseguenze positive sui consumi e sulla ripresa economica. 
L’incognita maggiore è legata al futuro andamento del greggio. Basti pensare che il recente aumento del prezzo dei prodotti energetici ha causato effetti negativi sulla capacità di spesa delle famiglie, pari al 2,3 %. Un aumento da 70 a 80 dollari a barile taglierebbe nel 2007 la crescita dei consumi di 0,5 e farebbe aumentare dello 0,6% l’inflazione annua.

Pil: ''Valutazione Ocse crea nuovi margini su conti pubblici''

Secondo l’Ocse, l'organizzazione per la cooperazione e lo sviluppo economico, l'economia italiana, quest’anno, registrerà un tasso di crescita dell'1,8%. La previsione è contenuta nel suo "rapporto di interim" sulle prospettive dell'economia globale, con cifre che rappresentato una revisione al rialzo rispetto all'ultimo outlook economico, dello scorso giugno, in cui per l'Italia si indicava un'espansione del Pil 2006 all'1,4%.

''La crescita del Pil 2006 dell’1,8% consentirebbe nuovi margini di manovra sui conti pubblici, ma anche maggiori possibilità per le politiche di sviluppo”. E’ quanto afferma il presidente della Confesercenti, Marco Venturi, commentando la revisione al rialzo del prodotto interno lordo da parte dell’Ocse. 
Questa valutazione – aggiunge – induca il Governo a puntare con forza sul rilancio dell’economia creando le condizioni di un più sereno confronto con le parti sociali”.


Segreteria Provinciale:

Via Mercantini, 15 - Varese

Tel. 0332.810705

www.cat-confesercenti.va.it

CORSI ex LIBRETTO

SANITARIO

Informiamo gli associati che sono state  predisposte le date dei corsi per il rinnovo/rilascio delle attestazioni relative agli adempimenti previsti dalla legge regionale 12 del  2003.

Premessa -La LR 12 del 4/08//2003, prevede all’art. 4, punto 2 che: “Gli operatori addetti alla produzione, preparazione, somministrazione e distribuzione di alimenti sono tenuti a ricevere adeguata preparazione igienico-sanitaria prima dell’inizio dello svolgimento dell’attività lavorativa e ad essere aggiornati con periodicità biennale. L’onere della formazione ed aggiornamento è a carico dei datori di lavoro, come definiti dal D.Lgs 26/05/1997, n. 155”
Destinatari -Ai fini del  protocollo d’intesa tra Confesercenti Lombardia e Regione Lombardia, si ritengono destinatari tutti gli addetti dell’impresa a qualsiasi titolo occupati (titolari, soci, collaboratori, associati in partecipazione, collaboratori familiari, dipendenti anche stagionali e/o occasionali) che hanno o devono avere attinenza con la attività di produzione, manipolazione, somministrazione, vendita e distribuzione dei prodotti alimentari.

Contenuti -Gli argomenti sono individuati in: legislazione vigente in materia alimentare; alimenti e loro contaminanti; prevenzione delle contaminazioni alimentari; sicurezza nella manipolazione e conservazione degli alimenti; procedure di pulizia e sanificazione degli ambienti e igiene personale; principi generali dell’autocontrollo.

Certificazione -Alla conclusione del percorso formativo verrà effettuata una verifica delle conoscenze. La Confesercenti rilascia infine un attestato di frequenza da conservare e mettere a disposizione degli organi di vigilanza.

Aggiornamento -L’art.4, comma 2, della LR 12/03 stabilisce l’obbligo di aggiornamento biennale.

Durata: 4 ore: 1 lezione teorica (il corso partirà solo a raggiungimento di minimo 15– max 30  iscritti)
Costo:  Euro  35,00 + iva per gli Associati Confesercenti 

 Euro 40,00 + iva per   i Non Associati Confesercenti

Tipo di pagamento: Rimessa diretta all’iscrizione 

I corsi sono previsti nelle nostre sedi di Varese, Sesto C., Gallarate, Laveno M., Saronno e Legnano.

Tutte le date e gli orari di svolgimento dei corsi sono disponibili presso l'Ufficio Formazione al  numero: 0332.810705 oppure sul sito: www.cat-confesercenti.va.it
Manuale di autocontrollo -La Confesercenti offre, per tutte le aziende che trattano alimenti, il servizio personalizzato di assistenza in materia di igiene per adempimento D.Lgs 155/97. Per informazioni o appuntamenti 

De Ambroggi,:  cell. 338 63 29 855

importante !

Per tutti i contribuenti Iva dal  1° Ottobre 2006 solo versamenti con F24 telematici

Dal 1 ottobre 2006 tutti i contribuenti titolari di partita IVA sono tenuti ad effettuare i versamenti fiscali e previdenziali esclusivamente con modalità telematiche, anche servendosi di intermediari. Lo stabilisce l’articolo 37, comma 49, del decreto legge 4 luglio 2006, n. 223 convertito in legge 4 agosto 2006, n. 248. 

Da tale obbligo ne restano esclusi i contribuenti non titolari di partita IVA che potranno, quindi, continuare ad effettuare i versamenti con modello F24 presso gli sportelli delle banche, degli uffici postali o dei concessionari della riscossione. I contribuenti non titolari di partita IVA, benché non obbligati, possono, comunque, avvalersi delle modalità telematiche di versamento utilizzando i servizi on-line dell’Agenzia delle Entrate. 

Per i soggetti IVA il versamento unitario delle imposte e dei contributi per via telematica potrà avvenire secondo le seguenti modalità: 

1) direttamente mediante lo stesso servizio Entratel o Fisconline utilizzabile per la presentazione telematica delle dichiarazioni oppure, in alternativa, utilizzando i servizi di remote banking offerti dagli istituti di credito; 

2) indirettamente mediante gli intermediari abilitati a Entratel che aderiscono alla specifica convenzione con l’Agenzia delle Entrate ed utilizzano il software F24 cumulativo disponibile nella sezione “Servizi” del sito web di Entratel ovvero si avvalgono dei servizi di remote banking. 

COMUNICAZIONE  IMPORTANTE PER TUTTI GLI ASSOCIATI CHE USUFRUISCONO DEL NOSTRO SERVIZIO DI TENUTA CONTABILITA' E/O PAGHE

SERV.IM. s.r.l. CONFESERCENTI informa che dal 1 ottobre 2006, tutti i titolari di PARTITA IVA, non possono più pagare le deleghe F24 utilizzando il relativo modulo di pagamento cartaceo, ma il tutto (sia il modulo F24 che il pagamento) deve avvenire in via telematica e spedito al Fisco (Agenzia delle Entrate) da parte di strutture abilitate, come SERVIZI IMPRESA (SERV.IM.) S.r.l..

Ciò significa meno carta, meno utilizzo del denaro contante e maggiore sicurezza. 

SERV.IM. infatti dovrà conservare per 10 anni, una copia dei pagamenti elettronici delle imprese per tutelarle da eventuali contestazioni o perdita dati da parte del fisco.


Questa disposizione vale per tutte le imposte ed i contribuiti dei titolari di partita IVA (non per i privati).


In pratica tutti i nostri soci dovranno:

· Avere il conto corrente aziendale con la stessa intestazione delle deleghe  (se il titolare della partita IVA è la moglie, il conto corrente bancario da utilizzare esclusivamente per l’azienda dovrà essere intestato o (cointestato ) alla moglie (o viceversa);

· Comunicare a Serv.Im. s.r.l. gli estremi del conto corrente su cui vanno addebitate le imposte (codice della banca (codice ABI), codice della filiale (codice CAB), codice di controllo (CIN), numero di conto) e sottoscrivere l’autorizzazione all’addebito sugli appositi moduli predisposti per raccogliere tali dati.

Vi preghiamo quindi di presentarVi con cortese urgenza ai nostri uffici per comunicare i Vostri dati bancari da inserire sui moduli di autorizzazione.

Ricordiamo che stanno scadendo i termini per il rinnovo dell'adesione alla

CONFESERCENTI 2006.

 Vi invitiamo a procedere al pagamento della quota mediante bollettino Mav o direttamente presso le nostre sedi

VARESE - Lunedì 2 ottobre 2006

Ore 16.30

Centro Congressi Ville Ponti


ASSEMBLEA GENERALE 2006


IL CORAGGIO DI COMPETERE

L'impresa come progetto e sfida per i giovani

· Ore 16.40  Apertura dei lavori
                         CESARE LORENZINI

                         Presidente della CONFESERCENTI Provinciale di Varese

·    Ore 16.50  Saluto
                         ATTILIO FONTANA

                         Sindaco di Varese

·   Ore 17.00   Relazione

                         GIANNI LUCCHINA

                                 Direttore della CONFESERCENTI  Provinciale di Varese

·   Ore 17.30  Le esperienze e le opinioni di:

MARCO BALDINI

CARLO ANCELOTTI

FRANCESCO MOSER

VITTORIO MISSONI

LUIGI ORRIGONI

DON LUCA VIOLONI

MAURO BUSSONI

Coordina il confronto il giornalista:

IVAN ZAZZARONI

INGRESSO LIBERO E GRATUITO
� EMBED MSPhotoEd.3  ���


Via Mercantini 15 – 21100 Varese


tel. 0332 810705 fax: 0332 811072
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